Vorspeisen

Lvxy
Caprese di Burrata £9.50
Kuhmilch-Mozzarella mit cremigem Kern,
auf mariniertem bunten Salat
mit Kirschtomaten & Zwiebeln

a, 1, p, v, x, v, pi, h, o1, 03, glutenhaltig
Bruschetta Pesto e Burrata £9.50

Gerdstetes Weizenbrot
mit Kuhmilch-Mozzarella mit cremigem Kern,
getrockneten Tomaten & Basilikum-Pesto

. a, h, 1, x, 01, 03, glutenhaltig
\Vitello Tonnato £€14.50
Diinne Kalbsfleischscheiben mit Kapern,
Oliven, Rucola & Thunfischsof3e

h, |, o1
Carpaccio di Manzo £14.50
Diinne argentinische Rinderfiletscheiben
mit gehobeltem Parmesan, Rucola & Zitrone

Ly v
Parmae Bufalay £§14.50

Diunner Parmaschinken mit Blffelmilch-Mozzarella
auf mariniertem bunten Salat mit Kirschtomaten

g
Gamberont e Spinact £13.50

Gambas mit frischem Blattspinat,
Kirschtomaten & Knoblauch
in Olivendl geschwenkt

h, 1,1, p, v, pi, o1, 03, glutenhaltig
Antipasto Misto per Due £29.00

Gemischte italienische Vorspeisenplatte
nach Art des Hauses, fur 2 Personen

Salate

Lv,xy
Insalata Cremosa £15.00
Bunter Salat mit Kuhmilch-Mozzarella
mit cremigem Kern, Kirschtomaten,
Gurken, Zwiebeln, Oliven
& Balsamico-Vinaigrette

h,glvx
Insalata Gamberoni £17.00

Bunter Salat mit Gambas,
gehobeltem Parmesan, Kirschtomaten
& Balsamico-Vinaigrette

h,1, v, x
Insalata Trancio di Bistecca £€20.00
Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan,
Kirschtomaten, Rosmarin-Champignons,
medium gebratene argentinische
Rumpsteakstreifen vom Rind .
& Balsamico-Vinaigrette

Nudelgerichte

a, X, 01, 03, glutenhaltig

Orecchiette Diavola £16.50

Ohrnudeln mit italienischem Bauchspeck,
Kirschtomaten, Zwiebeln, Peperoncino pikant
& Knoblauch in TomatensoRe

h, a, p, pi, |, y, o1, glutenhaltig

Orecchiette Burrata e Pesto £19.50

Ohrnudeln mit Kuhmilch-Mozzarella
mit cremigem Kern, Pinienkerne, Rucola
& Kirschtomaten in Basilikum-Pesto

h, a, 1, y, o1, 03, 04, glutenhaltig

Tortigliont Pasticciati £€17.00

Rohrnudeln mit Schinken, Champignons,
Parmesan & Bolognese in Sahnesof3e

h, a, 1, y; glutenhaltig
Tortiglioni Filetto e Tartufo £22.50

Rohrnudeln mit Filetspitzen vom argentinischen Rind
& Parmesan in schwarzer Triiffelsahnesof3e

a, h, 1,1, y, glutenhaltig
Taglioline salmone e Gorgonzola £19.50

Diinne Bandnudeln mit gebratenem Lachsfilet
& frischem Blattspinat in Gorgonzolasof3e

a, g, h,i, 1y, glutenhaltig
Carbonara di Mare €21.00

Dinne Bandnudeln mit gebratenem Lachsfilet,
Gambas & Zucchini in Eigelb-Sahnesof3e

a, h, 1,y, o1, 03, 04, glutenhaltig
Lasagna £€17.00
Geschichtete Lasagneblatter mit Bolognese,
Schinken, Béchamelsof3e & Mozzarella liberbacken

Orecchiette Lasagne

e

Tortiglioni

Taglioline

Pizzen

a, 1, y, glutenhaltig
Bufalina £14.00

TomatensoRe, Basilikum, Kirschtomaten
& Buiffelmilch-Mozzarella

. a, 1,1, y, glutenhaltig
Tonno e Cipolla £14.50

Tomatensol3e, Fior di latte-Mozzarella,
Thunfisch & Zwiebeln

. a, i, X, glutenhaltig
Rossa Siciliana £€15.00
Tomatensole, Sardellen, Kapern, Oliven,
Basilikum & Knoblauch

a, 1, y, 01, 03, 04, glutenhaltig
Autunnale £€16.00
Tomatensole, Fior di latte-Mozzarella,
Schinken, Champignons & Artischocken

h, a, 1, y, glutenhaltig
4 Formaggt £16.00

Gorgonzola, Fior di latte-Mozzarella, Parmesan,
Biiffelmilch-Mozzarella, Kirschtomaten & Basilikum

h,a,1i, p, 1, pi, y, glutenhaltig
Salmone e Pesto £€18.00
Basilikum-Pesto, Kirschtomaten,
Lachsfiletstreifen & Fior di latte-Mozzarella

a, 1, y, o1, 03, glutenhaltig
Diavola £€16.00
Tomatensof3e, Basilikum, Neapolitanische Salami,
Oliven & Peperoncino pikant
Nach dem Backen:
Kuhmilch-Mozzarella mit cremigem Kern

h,a, 1, p, pi, y, o1, glutenhaltig
Burratina £€18.00
Basilikum-Pesto, Pinienkerne & Kirschtomaten
Nach dem Backen:
Kuhmilch-Mozzarella mit cremigem Kern

h, a, 1, y, o1, 03, glutenhaltig
Tartufo e Pancetta £18.00
Schwarze Triiffelcreme, Fior di latte-Mozzarella,
italienischem Bauchspeck & Rosmarin
Nach dem Backen:
Parmesan

a, 1, y, glutenhaltig
Parma e Bocconcint £159.00

Tomatensof3e & Fior di latte-Mozzarella
Nach dem Backen:

Parmaschinken, Biiffelmilch-Mozzarella
& Rucola

Wir belegen lhnen auch klassische Pizzen
nach lhrem Wunsch.

Fleischgerichte

) a, 1, y; glutenhalti
Scaloppine Gorgonzola £28.50
Gebratene Kalbsschnitzel mit frischen Blattspinat
& Rosmarin - Kartoffeln in Gorgonzolakéasesol3e

) a, v, x, glutenhaltj
Saltimbocca Romana £28.50
Gebratene Kalbsschnitzel mit Parmaschinken

& Salbei in WeiBweinsoBe dazu gemischter Salat
& Rosmarin - Kartoffeln

h, 1, x. 02.03

Bistecca Rucala e Parmigiano €30.50
Argentinisches Rumpsteak vom Grill

mit Krauterbutter, auf Rucolasalat mit
Kirschtomaten, Parmesan & Balsamicocreme
dazu Rosmarin - Kartoffeln

1, v, x, y, glutenhaltig

Filetto Cremoso £36.00

Argentinisches Rinderfilet vom Grill
mit diinnen Bandnudeln in GorgonzolasoR3e
dazu gemischter Salat

Fischgericht

Salmone N\edlterranegx £30.50

Gebratene Lachsfilets vom Grill
mit mediterranem Gemiise
(Zucchini, Paprika & Kapern)

& Rosmarin - Kartoffeln

Desserts

a, 1, y, glutenhaltig

Cannolo Siciliano £5.00

Keksrolle mit stier Ricottacremeftillung
& Schokostiickchen

.. alLksxy, glutenhaltig
Cassata Siciliana £6.00

Ricotta - und Pistazieneis, bespickt mit kandierten
Kirsch-, Orangen- und Schokosttickchen

Ly

Panna Cotta £6.50

Klassisch italienisches Dessert aus gekochter
Sahne mit Vanillearoma

a, h, 1, y, 02, 12, 13, glutenhaltig
Tiramisu £7.00

Leckerer Biskuit getrankt mit Espresso
& umhillt mit feiner Mascarponecreme

carneepesce



Kaffee

Espresso
Uoppio Espresso
Cappuccing”’

Grappa

Grappa della Casa 2ol
13
Maoscato 2el
X, 06, I3

ProseccodaPonte 2ol
Brunello3 Zol

Getranke

oan Pellegrino
oan Pellegrino
Acqua Panna
Acqua Panna

Orangensaft
Coca-Cola

02, 09, 12
Coca-Cola Light

Coca-Cola Zero

Biere

¢, 13, glutenhaltig
3,8

Kanigs-Pilsener 0.301

¢, glutenhaltig

Konigs-Pilsener 0.301

Alkoholfrei

. . ¢, 13, glutenhaltig
Kostritzer 0.30

Schwarzbier
a, ¢, 13, glutenhaltig

Benedikter 0.501

Weizen )
a, ¢, glutenhaltig

Benedikter 0.501

Weizen-Alkoholfrei

Rperitifs

MartiniBianca el
CampariSoda el
Prosecco 0.101

01, 02, 06, 13, 14, X

Spritzerol 0.201

Spirituosen

13
Ramazzotti 2cl

Sambuca 2cl
Amaro Auemé) 2cl
Fernet Branca 2cl

0,250 KARAFFE

Bitte verlangen Sie fiir

weitere Weine unsere
Weinkarte.

Weifwein

. . 06,%x,13
Frizzantino

Perlender, stiB-fruchtiger WeiBwein

96, X, I3

Rose

Fruchtiger, trockener Roséwein

06, X, 13

Grillo

Vollmundiger, trockener WeiBwein

, . ,06,%,13
Pinot Grigio

Fruchtiger, trockener WeiBwein

Rotwein

06, X, 13

Lambrusco
Perlender, stiB-fruchtiger Rotwein

06, X, 13

Nero d'Avola

£6.50

£€7.00

€7.00

£€7.50

£6.50

£€7.00

Fein aromatischer, halbtrockener Rotwein

allergene &
zusatzstofle

mit Konservierungsstoffen (o1)
mit Farbstoff (02)

mit Antioxidationsmittel (03)
mit Nitritpokelsalz (o4)

mit Geschmacksverstarker (05)
geschwefelt (06)

geschwirzt (07)

gewachst (08)

mit Siifungsmittel (n) (09)
enthidlt eine Phenylalaninquelle (10)
mit Phosphat (11)

koffeinhaltig (12)
alkoholhaltig (13)

chininhaltig (14)

flissig gewtirzt (15)

Weizen (a)

Roggen (b)

Gerste (c)

Hafer (d)

Dinkel (e)

Kamut (f)

Krebstiere und Krebstiererzeugnisse (g)
Eier und Eiererzeugnisse (h)

Fisch und Fischerzeugnisse (i)
Erdniisse und Erdnusserzeugnisse (j)
Soja und Sojaerzeugnisse (k)

Milch und Milcherzeugnisse (1)
Mandeln (m)

Haselniisse (n)

Walniisse (o)

Kaschuniisse (p)

Pecanniisse (q)

Paraniisse (r)

Pistazien (s)

Macadamianitisse (t)

Sellerie und Sellerieerzeugnisse (u)
Senf und Senferzeugnisse (v)

, , , 6, X,
SDI”[TB Montepulciano d AUI”UZZOD K £7.50 Sesam und Sesamerzeugnisse (w)
Fantéﬁy > vollmundiger, trockener Rotwein Schwefeldioxid und Sulfite (x)
Konzentration >1omg/kg oder 1omg/1 als SO2
6, X,
Apfelsaft Primitiua £8.50 Laktose (y)

Apfelschorle

tiefdunkler, trockener Rotwein

Weichtiere (z)
Lupine (aa)
Pinienkerne (pi)

Anderungen vorbehalten, Rezepturinderungen
ergidnzen wir regelmaflig. Kreuzkontaminationen
aller Allergene, sowie technologisch
unvermeidbare Verunreinigungen einzelner
Produkte sind nicht auszuschlieBen.




